Gersotto

1 EL Butter

1 Zwiebel, fein gehackt

300 g Gran Alpin Rollgerste
% - 1 Flasche Gran Alpin Bier
ca. 1 | Gemusebouillon, heiss

80 g Bundner Bergkase, gerieben
einen letzten Schluck Bier und
% Bund Petersilie, gehackt

Salz und Pfeffer
Kochzeit: ca. 50 Min.

Variante:

1 Ruebli,ca. 759

200 g Lauch

oder andere Saisongemiise

tart P

o

CH-7450 Tiefenc®

Biologisches Berggetreide aus Graubiinden

fiir 4 Personen als Beilage
fur 2 Personen als Hauptgericht

in einer Pfanne warm werden lassen,

andampfen,

unter Rihren dinsten bis sie glasig ist,

einen Teil Bier dazu giessen und einkochen lassen,
unter haufigem Rihren nach und nach dazu
giessen, sodass die Gerste immer mit Flussigkeit
bedeckt ist,

darunter rithren, heiss werden lassen,
evtl. noch mit
wiurzen.

geraffelt oder in Wrfel geschnitten,

in Streifen geschnitten,

in wenig Butter anbraten und ¥ Stunde vor
Kochende unter das Gersotto mischen und
mitkochen.



